Neko¢

okrusena lepotica,

danes
ponosna prica preteklosti

Viniéarija je lesena, v kladni konstrukciji grajena stavba,

Vinicarija Destrnik
je dediscina preteklosti,
obnovljena v sedanjosti,

namenjena rodovom v prihodnosti!

Zupan Franc Puksic

www.destrnik.si

v kletnem delu zidana iz kamna. Je znacilna vi-
nogradniska stavba in izvira iz 19. stoletja. Meri
9,10 x 4,30 m, sleme lezi v smeri S—J. Zgornji del je
lesen — cimpran. Lesena bruna so ometana z blatom,
pomesSanim z narezano slamo. Podstresni del je
lesen, obit z deskami, v katerih so okrasne luknje,
ki sluzijo za prezracevanje. NekocC je vinicarija
imela slamnato streho, ki so jo kasneje lastniki
zamenjali z opec¢no. Na zahodni strani hise je
slepo okno, kar je bilo v¢asih obi¢ajno. Tudi na
severni strani hiSe je poleg pravega e slepo okno.
Do vhodnih vrat v hiSo vodijo kamnite stopnice,
ki so podaljsane v leseni »gank«. Stavba je v celoti
podkletena z obokano kletjo.



V notranjosti je tipicna razporeditev prostorov: v sredini sta »priklt« bivali s svojo druzino. Taks$ni vini¢ariji so rekli "vrh" in kmetje, ki so $li po vino
(veza) in ¢rna kuhinja, levo je »hiSa« (bivalni prostor), desno pa »mala ali jabol¢nik, so rekli, da gredo v vrh. Tak izraz se je ohranil do danasnjih dni.
hiska« (izba). Vinicarji niso imeli dostopa v klet, ¢eprav je bila ta v sklopu vinicarije. Kljuc je

»HiSa« je bila nekoc edini ogrevan, delovni in spalni prostor. V njej so hranil gospodar, ki je klet zaklepal.

obnovljena krusna pe¢, omara, miza s klopjo in stoli ter postelja. Ostala Vecja vinicarija je imela v podaljsku hise se "Stalo" (hlev) in "listjak" (prostor za
lezis¢a na peci, klopeh ali kar na tleh so za Stevilno druzino pripravili steljo), izjemoma je bila dodana Se presa. Vinicar je lahko imel kravo, svinjo ali
zvecer. Steno krasijo kriz in nekaj naboznih slik. V tem prostoru je kokosi.

zbranih mnogo predmetov in posod, ki so jih uporabljali nekoc.

V »€rni kuhinji« so vrata v krusno pec s policko, ki so ji rekli »ku- Prehrana vinicarjev
men«. Na steni je »skledjak« (police za lon¢eno posodo). Pri peci so Se
jis¢ Prehrana viniCarjev se ni zelo razlikovala od kmecke, le bolj enoli¢na in enostavno
pribor: "burkla", metla, greblca in lopar. pripravljena je bila. Na vsakodnevnem jedilniku so bile jedi iz krompirja, fizole,
zelja, repe pa prezgana juha, koruzni ali ajdovi Zganci, koruzni ali rZeni kruh
ter mleko. Meso, jajca in beli kruh so bili na jedilniku le izjemoma, ponavadi ob
vecjih praznikih: veliki noci, bozicu in trgatvi. Vsakdanji pijaci sta bili voda in
jabolénik, ki so ju pili tudi otroci.

V »mali hiski« so spali veéji otroci in odrascajo¢a mladina. Iz male
hiske vodijo stopnice v klet.

Na juzni strani hise so vecja lesena vrata, ki od zunaj vodijo v obokano
»klet«. Tla so bila neko¢ ilovnata, danes so opecno tlakovana. V kleti je
zbrana oprema, ki so jo nekoc potrebovali za kletarjenje (gantari, leseni
sodi, kad, lakanca, puta ...). Del kleti je opremljen z modernimi vitrinami
in policami.
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“Dinicarji

Vinicarstvo kot oblika zaposlitve poljedelskih delavcev je bilo v 19. in prvih
desetletjih 20. stoletja mocno razsirjeno v Halozah in Slovenskih goricah, kjer
so si kmetje, povecini doma z Dravskega in Murskega polja, na slemenih vrhov,
kjer so imeli vinograde, zgradili manjSe »cimprane« hiSke. Cimprana hiska je
bila zgrajena iz lesenih tramov, ometanih z ilovico, ki so jo pomesali s slamo.
Domaci slovenjegoriski kmetje so bili lastniki le manjSega dela vinogradov. Vi-
nograde so kmetom gospodarjem obdelovali vinicariji, zato so lahko v vinicariji



Za »frostikel« (zajtrk) so ponavadi jedli
zgance z mlekom, tisti, ki mleka niso
imeli, so jedli kar same Zgance, pa tudi
koruzno ali prezgano juho. Za »obed«
(kosilo) so imeli krompir v oblicah in
kislo zelje, fizol in zelje, Zgance in zelje,
fizolovo ali krompirjevo juho ipd. Za
vecerjo so revnejsi pojedli, kar je ostalo
od kosila. Jed so zabelili z zaseko, a
bolj skromno, ker so morale ene koline
zadostovati za celo leto. Kruh so pekli
doma, enkrat tedensko po nekaj hlebcev.
Kljub temu, da so vino pridelovali, so ga
pili le izjemoma. Le takrat, ko jim ga je
dal gospodar kako »kupico« (kozarec).
Jedi so pripravljali v krusni peci.

Danes ima krusne peci le nekaj gospo-
dinjstev. Za ohranjanje tradicionalnih
jedi v ob¢ini Destrnik skrbita Drustvo
kmetic Destrnik in Turisti¢no drustvo
Destrnik. UCenci Osnovne $ole Destr-
nik so zbrali recepte svojih babic in jih
zapisali v brosuri. Za pripravo zdrave
kmecke hrane je ohranjenih mnogo
receptov, ki pa zaradi hitrega nacina
zivljenja in prehranjevanja, vedno bolj
tonejo v pozabo. Z Zeljo, da bi tudi Vi
uvrstili katero izmed tradicionalnih
kmeckih jedi v svoj jedilnik, smo zbrali
nekaj preprostih receptov nasih babic.

Koruzna juha

Voda, koruzni zdrob,
mleko, sol, zaseka

V vrelo vodo vsujemo koruzni zdrob.
Zabelimo z mlekom in zaseko.

Fizolova juha

Voda, luscen suhi fizol
(vecer prej namocen v vodi), sol, zaseka,
moka

V vodi skuhamo fiZol. Dodamo sol in
zaseko. Zatepemo z moko.

Kislo zelje

Kislo zelje, voda, moka, zaseka, lovorjev
list, cesen, sol

Skuhamo zelje in ga zatepemo z moko.
Dodamo Cesen in lovorjev list. Zabelimo
z zaseko.

Kisla repa

Kisla repa, voda, lovorjev list, kisla
smetana, moka, zaseka

Olupljeno repo naribamo in jo skuhamo
vvodi. Dodamo lovorjev list, zatepemo
s smetano in moko ter dodamo prazeno
zaseko.
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Zabeljeni koruzni Zganci

Koruzni zdrob, sol, voda, zaseka

V osoljeno vrelo vodo, pocasi
dodajamo koruzni zdrob. Mesa-
mo, da se ne sprime. Zabelimo
s praZeno zaseko.

Zabeljeni ajdovi gganci
Ajdova moka, voda, sol

V vrelo vodo vsujemo ajdovo
moko in meSamo. Nato solimo
in pustimo, da se zgosti. Zgance
nadrobimo v skledo in jih zabe-
limo s prazeno zaseko.




Obleka

Obleka vinicarjev se ni dosti razlikovala od ostalih vas¢anov. Razlika je bila
samo ta, da so bili vini¢arji obleceni in obuti v ponosena oblacila, saj so morali
bolj misliti na to, kaj bodo jedli, kot na to, kaj bodo oblekli.

Obleko za vso druZino so nabavljali enkrat letno. Zenske so nosile 3iroka, na-
brana krila razli¢nih barv in materialov. Poleg kril, ki so jim rekle »kikle« ali
»jenkec, so nosile tudi »klad« (obleko). Spodnje krilo ali »untr$nica« je bilo sesito
iz belega platna, nosile so ga poleti in pozimi. Obvezen kos garderobe je bil tudi
predpasnik iz platna ali »fiirtoh«. Pozimi so Zenske uporabljale velike volnene
rute kot ogrinjala.

Moska obleka ali »gvant« je bila sestavljena iz hlac, srajce, »Stirca« (predpasnika)
in klobuka. BoljSo obleko so nosili samo k nedeljski masi in ob posebnih prilo-
znostih. To obleko so nosili od poroke do smrti.

Vini€arski otroci so nosili najbolj ponosene obleke in raztrgane Cevlje, Ce so jih
sploh imeli. Cevlji so bili iz svinjskega usnja. Od spomladi do jeseni so hodili bosi.

Otroci vinicarjev

VinicCarska druzina je bila obicajno velika. Ker je imela mati polne roke dela, so
najmlajSe otroke pazili manjsi otroci ali onemogli sorodniki. V ¢asu kosila so
pohitele domov, da so podojile majhne otroke.

Stevilni otroci, ki jih vini¢arski starsi niso mogli prehraniti, so morali zgodaj od
doma. Sli so sluzit h kmetom kot pastirji in hlapci.

Otroke so na delo navajali zelo zgodaj, nekje od petega leta dalje. Pasli so krave,
svinje in purane, nabirali suhljad za kurjavo, nosili roZje iz gorice, hodili po vodo.
Ko so bili vecji, tam od trinajstega leta naprej, so opravljali Ze vsa dela odraslih
in hodili tudi na »taverh« (dnino). Koncali so lahko le nekaj razredov osnovne
Sole, saj zaradi dela mnogokrat niso mogli k pouku.
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“Dinicarjevo delo na zemlji

Vinicarji so bili dolzni opravljati vsa potrebna dela v vinogradu, da so odsluzili
bivanje. Za ostala dela, ki so jih opravili, naj bi dobili placilo v pridelkih, v€asih
tudi v denarju. Mali vini¢arji so imeli le redko toliko zemlje, da so pridelali do-
volj hrane. Zato so imeli zemljo v najem pri gospodarju ali pri katerem drugem
kmetu, kar so odsluZili s »tavrhom« (delom). Kmetu so odsluzevali tudi prevoze,
»prase« (prasicka) za rejo in drva za zimo. Ce je gospodar dovolil, so si nasadili
fizol in drugo zelenjavo po vinogradu, Ce je bilo kaj zemlje zraven vinograda,
pa so si lahko posadili krompir, korenje in koruzo. RoZje iz vinograda so smeli
uporabljati za kurjavo, travo pa za Zivinsko krmo.

Vinicar je pricel z delom v vinogradu, ko je bil po dolinah Se sneg. Rezace je
pogosto zeblo v noge, ker so bili slabo obuti. Nato se je zacela kop. Pri kopi je
imel vinicar Skarje in Zago, da je pri trti, ki jo je odkopal, porezal rosno korenje
in pozagal posusene dele.




Delali so tudi grobance »vlacenkex, saj v tistem Casu
niso mogli kupiti sadik trte. Vezali so s pintovcem
(vrsta vrbe). Potem se je pricelo Skropljenje. Naj-
prej so nanosili vodo iz mlake, vanjo pa namocili
modro galico. Primesali so Se malo mleka, da se je
$kropivo prijelo. Spricali so z roéno $kropilnico.
Vmes so v vinogradu »podkasali« (kosili travo),
vezali s slamo, obirali in »Sturcali« (vrsickali).

Konec junija so v goricah zapeli klopotci. Takrat
otroci in kokosi niso ve¢ smeli v gorice.

Ob trgatvi je bilo sliSati pesem in vriskanje z vseh
koncev goric. Zjutraj je gospodar najprej ponudil
Zganje in kruh. Nato so vzeli $kafe in §li v trgatev.
Otroci so morali pobirati grozdne jagode. Putar sije
pripravil kol, na katerega je z noZzem naredil zarezo
za vsako »puto« (brento), ki jo je prinesel v preso.

Ce je bilo »beradev« (trgadev grozdja) dovolj in
dosti grozdja, so na podu na »presi« (stiskalnici)
najprej grozdje »stretali« (pretlacili) z umitimi
bosimi nogami, nato so ga nalozili v kos. Vse stare
prese so bile lesene, delane na vreteno, s pomocjo
katerega so »presSpan« (debel hrastov tram) potiskali
na kos z grozdjem. K temu je pripomogel tudi vise¢
kamen, ki je s svojo tezo vlekel preSpan navzdol.

Sladki most, ki je natekel v leseno kad, so s pomocjo »Zehtarja« (le-
sene posode) pregrabili iz kadi v Skafe, zatem pa nalili v lesene sode.
Presanje je ponavadi potekalo celo no¢. Vinograd so do pomladi
pustili pri miru.



Viniéar je v gospodarjevem vinogradu delal celo leto. Ce gospodar z njegovim
delom ni bil zadovoljen, mu je lahko tudi odpovedal, zato je vinicar celo leto
zivel v negotovosti in strahu.

V Destrniku je kot Zupnik deloval Leopold Volkmer (1741-1816), ki je pesnikoval
v domacem narecju. V eni od pesmi je predstavil Cas, ko so postavljali klopotce
in so vinicarji zZiveli v strahu, da jih bo gospodar odslovil.

Tak zalostno za me
Vesela bratva mine
Pa kaj klopotec stime

Nikar ne da od se Bratva (trgatev),
O kaj le to pomeni time (zvoki),
Ni¢ dobrega ne bo serce (srce),

Serce se mi poveni poveni (je zalostno),

Kaj ¢i dobim slovo?! ¢i (Ce).

Vinicar, s katerim gospodar ni bil zadovoljen, je moral vinicarijo zapustiti do
Martinovega (11. novembra). Selitev je pomenila nesreco za vso druZzino, kajti
morali so poiskati drugo streho nad glavo in novo delo za prezZivetje.

Gospodar praviloma z vinicarjem ni sklenil pisne pogodbe. V nasih krajih je bila
napisana pogodba prej izjema kot pravilo. Mnogi vinicarji je niso niti pricakovali,
gospodarju so bili prepusceni na milost in nemilost. Veliko gorje za vinicarja in
njegovo druzino je bila bolezen, saj je kmet pripeljal novega zdravega vinicarja.

Leta 1953 je bil sprejet Zakon o odpravi vinicarskih in podobnih
razmerij. Po odpravi vinicarstva se je Zivljenje nekdanjih vinicarjev
zacelo spreminjati. Nekateri so z agrarno reformo dobili vinica-
rijo, drugi so jo odkupili. Mnogi so postali delavci na drzavnih
posestvih, spet drugi so poiskali delo v tovarnah.

Ljubezen slovenskega ¢loveka do vinskih goric in dobrega vina
je pripomogla k temu, da imamo Se danes veliko vinogradov.
Obnova vinogradov po pojavu trtne usi je bila velika priloZnost,
da so zaceli vinograde zasajevati v vrste ob zi¢ni opori. Ker pa so
vinogradi na strmih pobocjih, je delo kljub modernejsim strojem
in postopkom Se vedno naporno.

Se vedno je potrebnih dosti znoja in Zuljev, da iz zrelih jagod grozdja
nastane zlahtna vinska kapljica. Vse skrbi pa so pozabljene, ko go-
spodar ponosno dvigne kozarec, pogleda vanj in rece: »Na zdravije!«

Obnova vinicarije

Vinicarija na Destrniku 6 je bila z Odlokom o
razglasitvi nepremicnega kulturnega spomenika —
Destrnik (Uradni vestnik 7/99) razglasena za
kulturni spomenik lokalnega pomena.
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Vinicarija se v pisnih virih prvi¢ omenja 20. marca 1857. Prva lastnika
sta bila Johan (Janez) in Gertraud (Gertruda) Kramberger iz Destincev.

Ker je objekt propadal, se je Obc¢ina Destrnik prijavila na Javni razpis za izbor
kulturnih projektov na podrocju nepremiéne kulturne dediscine v lasti obcin,
ki jih je v letih 2006-2008 sofinancirala Republika Slovenija iz dela proracuna,
namenjenega za kulturo, in skupaj z Ministrstvom za kulturo vinicarijo pod
strokovnim vodstvom Zavoda za varstvo kulturne dedis¢ine Maribor v letu
2008 obnovila.



Zaloznik: Ob¢ina Destrnik / Zanjo: Franc Puksi¢

Besedilo: arhiv Obéine Destrnik

Izvedena so bila naslednja dela: obnova strehe, obnova dimnika,
sanacija kamnitega ostenja in kamnitih obokov, obnova fasade,
obnova kamnitega stopnisca, zamenjava lesenega podesta in ograje,
obnova notranjih ometov v bivalnih in v kletnem prostoru, obnova
lesenih stropov, polaganje novih lesenih podov, zamenjava vrat in
oken, izdelava krusne peci, elektroinstalacij, vodovoda ...

Prvotna oprema se ni ohranila, zato jo je ObCina Destrnik zbrala od

Enik

g obc¢anov in z njo opremila vinicarijo. V hisi in kleti je zbranih vec kot
5 120 predmetov etnoloske dediscine (klopi in miza, klopi okrog peci,
5 pec, omara, postelja, obleke, posoda, jedilni pribor, leseni sodi, kad,
‘E gantari, lakanca, lesena puta ...).
% 15 » Da bi objekt oZivili, se je Obcina Destrnik prijavila na »Javni poziv za
£ %2 g oddajo prijave projektnih predlogov za izvajanje Razvojne strategije
& g% &  LAS« Drustva bogastvo podeZelja ob Dravi in v Slovenskih goricah.
;;;: % V sklopu projekta so bile v letu 2009 izvedene naslednje aktivnosti:
oE A

izdelava multivizije, nabava opreme za predvajanje multivizije, posta-
vitev lesene ograje okrog objekta, polaganje opecnega tlaka v kleti,
gradnja sanitarij, izdelava lesene vitrine.

Razen razstavljene opreme in predmetov si torej v viniCariji lahko
ogledate tudi film o Zivljenju in delu vinicarja ter njegove druZine v
vinogradu nekoc in delo vinogradnika danes.

PROJEKT »OD TRTE DO VINA NEKOC IN DANES« DELNO FINANCIRA EU

EK(RP

EVROPSKA EVROPSKI KMETIJSKI SKLAD REPUBLIKA
UNIJA ZA RAZVOJ PODEZELJA: SLOVENIJA
EVROPA INVESTIRA V
PODEZELJE

Notranjost vini€arije in multivizijo si je mozZno ogledati po predhodni najavi
pri lokalnih vodnikih za Obc¢ino Destrnik:

Marjan Lovrec tel. 031 619 549, Nada Zupani¢ tel. 031 656 704, Sabina Sel tel. 041 691 122.



